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キッチン除菌は除菌剤の性質を理解するのが大事
水回りにピッタリな商品を使いましょう！

キッチン除菌の新習慣！

イカリ消毒の新ブランド「Saku l i f e」から発売
する、第1弾の商品は高い除菌力を誇るキッチ
ンスプレーです！水や汚れに強く、キッチン除菌
に最適な成分である“クロラス酸”を採用して
います！低刺激な食品添加物で構成されている
ので手肌にも安心。食品工場で採用されてい
る、衛生のプロが使う除菌剤です！
あなたのキッチンにも、是非お使いください！

【参考価格】2,800円
【成分】
亜塩素酸水1 .00%、リン酸二水素ナト
リウム1 .00%、リン酸二水素カリウム
1 .00%、イオン交換水97 .00%
【有効成分】
含量 亜塩素酸（HCｌO2＝68 .46）
として400ppm（製造時）（ヨウ素還
元滴定法）遊離塩素（Cl＝35 .45とし
て）10ml /L以上（DPD法）

Saku l i f eでキッチン除菌

Saku l i f eシリーズ第1弾！
キッチンスプレー

キ
ッ
チ
ン
除
菌
は

　
こ
の
１
本
！
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「食物アレルギーに要注意！」
～あなたができる予防～



あなどるなかれ『消毒の手順』



さくらいふちゃん4コマ



商品紹介『キッチンスプレー』

「食物アレルギーに要注意！」
～あなたができる予防～



あなどるなかれ『消毒の手順』



さくらいふちゃん4コマ



商品紹介『キッチンスプレー』
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For your 
Kitchen Hygiene

見直そう！

Tw i t te r、 Ins tag ramなどの
SNSで情報発信を行っております。
ぜひフォローよろしくお願いします！

詳細はこちらから
ご覧ください！

「さくらいふ」で検索！

予防習慣の情報をより詳しく知りたい方は、公式HPを
ご覧ください。安全安心な暮らしを守るためのお役立ち
情報を多数掲載しております！
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誘惑に負けないよ！

き
れ
い
好
き
な
さ
く
ら
の
妖
精
。
妖
精
パ
ワ
ー
で
空
を
自
由
に
飛
ぶ
こ
と
が
で
き
る
は
ず
な
の
に
、

慌
て
る
と
自
分
が
飛
べ
る
こ
と
を
忘
れ
て
し
ま
う
。
お
っ

ち
ょ

こ
ち
ょ

い
だ
ね
。

さ
く
ら
い
ふ
ち
ゃ

ん

⑦手首

GOAL

知ってる？正しい
「消毒の手順」

START

①アルコールを取る

②指先

③手のひら

④手の甲、指の間

⑤指の間　part 2

⑥親指

⑧乾くまですり込む

肉
、
魚
、
冷
蔵
・
冷
凍
食
品

な
ど
の
冷
た
い
物
は
、
ま
と

め
て
入
れ
て
、
温
か
い
も
の

と
、
密
着
し
な
い
よ
う
に
し

ま
し
ょ
う
。
食
品
と
日
用
品

を
入
れ
る
エ
コ
バ
ッ
グ
を
分

け
て
使
う
と

そ
の
二

食
品
は
、
分
け
て
包
も
う
！

そ
の
三

ま
っ
す
ぐ
帰
ろ
う
！

家庭でできる！

食中毒予防のポイント

食
中
毒
と
い
え
ば
レ
ス
ト
ラ
ン
や
旅
館
、
飲
食
店
等
で
発
生
す
る
も
の
と
思
っ

て
い
ま
せ
ん
か
？

実
は
、
私
た
ち
が
毎
日
食
べ
て
い
る｢

家
庭
の
食
事｣

で
も
発
生
し
て
い
ま
す
。 

家
庭
で
発
生
す
る
食
中
毒
は
、
症
状
が
軽
か
っ
た
り
、
発
症
人
数
が
少
な
い
た

め
、
多
く
の
方
は
風
邪
や
寝
冷
え
と
勘
違
い
し
て
し
ま
い
ま
す
。

し
か
し
、
甘
く
見
て
い
る
と
重
症
化
し
、
最
悪
の
場
合
に
は
、
死
に
至
る
こ
と

も
あ
り
、
家
庭
で
食
中
毒
予
防
を
行
う
こ
と
は
非
常
に
大
切
で
す
。
今
回
は
、

食
品
購
入
時
に
で
き
る
３
つ
の
食
中
毒
予
防
の
ポ
イ
ン
ト
を
ご
紹
介
い
た
し
ま

す
。そ

の
一

消
費
期
限
を
チ
ェ
ッ
ク
！

購
入
時
の
３
つ
の
ポ
イ
ン
ト

肉
、
魚
、
野
菜
は
ポ
リ
袋
に

入
れ
ま
し
ょ
う
。

コ
ン
パ
ク
ト
に
た
た
め
て
お
買
い
物
で
役
に
立
つ
エ
コ
バ
ッ
グ
で
す
が
、
目

に
見
え
る
汚
れ
や
ニ
オ
イ
が
な
く
て
も
、
知
ら
な
い
間
に
肉
や
魚
の
汁
、
野

菜
の
土
が
、
付
着
す
る
こ
と
が
あ
り
ま
す
。

そ
の
ま
ま
使
い
続
け
る
と
、
食
中
毒
菌
が
増
殖
し
て
し
ま
い
、
新
た
に
購
入

し
た
食
品
に
も
菌
が
付
着
し
て
し
ま
い
ま
す
。
エ
コ
バ
ッ
グ
か
ら
始
ま
る
食

中
毒
。
発
生
す
る
前
に
予
防
対
策
を
し
ま
し
ょ
う
。

HAZARD

～食品の購入編～

エ
コ
バ
ッ
グ
に
も
危
険
が
潜
ん
で
る

エコバッグを
清潔に使おう！

エ
コ
バ
ッ
グ
は
定
期
的
に
洗
い

ま
し
ょ
う
。

購
入
時
か
ら
始
ま
る
食
中
毒
予
防

表
示
の
あ
る
食
品
は
、
消
費
期
限

な
ど
を
確
認
す
る
と
、
新
鮮
な
物

を
選
ぶ
事
が
で
き
ま
す
。
パ
ッ
ケ

ー
ジ
に
破
損
が
な
い
か
も
確
認
し

て
み
ま
し
ょ
う
！

肉
や
魚
介
類
か
ら
出
る
汁(

ド
リ
ッ

プ)

に
は
、
微
生
物
が
含
ま
れ
て
い

る
こ
と
が
あ
り
ま
す
。
商
品
ご
と

に
別
の
袋
に
入
れ
る
と
、
二
次
汚

染
の
予
防
が
で
き
ま
す
！

生
鮮
食
品
は
温
度
管
理
が
必
要
で

す
。
不
適
切
に
長
時
間
放
置
す
る

と
、
微
生
物
が
繁
殖
し
、
食
品
が

傷
ん
で
食
中
毒
を
引
き
起
こ
す
可

能
性
が
あ
り
ま
す
。

保
冷
剤
が
あ
れ
ば
な
お　


